DISKONT
stanié

Akcija broj 18 vrijedi: 12.11.do 25.11.2020.°
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/) Bakalar filet,
smrznuto, 1 kg

1 kg = 34.99 kn
49.99-kn

'e, ‘\.. '
Ext#ra djevicansko
maslinovo ulje,
1L
1L =2383.99 kn
—45:99kn

yMahune,
Zelene ili Zute, 400 g
1 kg =12.48 kn
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Hobotnica,
ociSéena, smrznuto,
2-3 kg

1 kg = 49.99 kn
-59:99-kn

99

kn/kg

Brancin,

ociséeni, smrznuto,
1 kg

1 kg =49.99 kn
-59.99-kn
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Pastrva,

ociscena, smrznuto,
1 kg

1 kg = 34.99 kn
-44-99-kn

Krakovi za peku,
smrznuto,

800 g

1 kg =43.74 kn

Gamberi,
100/200, smrznuto, g :
500 g ; g
1 kg = 39.98 kn >
-29-99-kn i
—330/0 ..JA ‘ !

Dagnje meso,
smrznuto,

1 kg

1 kg = 34.99 kn ]

Skusa filet,
smrznuto,
500'g

1 kg = 39.98 k
24-99-kn

kn



Skampi, ——

smrznuto, 99

500 g

1 kg =59.98 kn

-84:99-kn kn \ _0T%

Plodovi mora,

smrznuto,
1 kg I
1 kg = 34.99 kn

—-4+99-kn

Osli¢ bez glave, Pacificki bodecnjak, Dimljeni losos,
smrznuto, filet bez koze, smrznuto, 200 g

1 kg 1 kg 1 kg = 149.95 kn
1 kg =24.99 kn 1 kg =34.99 kn 39:99kn

-29:99-kn -46-99-kn




Royal mix,

smrznuto,
400 g
1 kg = 17.48 kn -
o [ BAKINA KUHINJAY
Royal . .
= X
‘ ok J'_',.-u.'.-.“':,‘l.-':-‘

Persinili
Bosiljak,
e 1kg
Riza, -
Arborio ili AR Cosgt
Ribe Parboiled,
& " | - 1 kg
ol " 'ﬂ* 1 kg = 14.99 kn
arme 999kn
Riso Ri be
Parbot ed :
Cremino za kuhanje, Maslac, Morska sitna sol,
500 mL 250 g A
1L=15.98kn 1 kg =51.96 kn 1 kg = 4/99 kn
—+5:99-kn —5:99kn




Aceto
balsamico,
500 mL
1L=21.98 kn
+4-99kn

Brokula,

smrznuto,

400 g

1 kg=17.48 kn
-3-89-kn p—

Pommes frites,
10-10, smrznuto,

Kid’s crincle cut,

1 kg smrznuto, 1 kg
1 kg =9.99 kn 1 kg =9.99 kn
-1+4-99-kn :
Maslinovo
ulje,
1L

1L =29.99 kn

20992° 7’




Pileci parizer, o
500 g -20%
1 kg = 15.98 kn

—9:99-kn

Hrenovke
Frankfurter, 1 kg
1 kg = 15.99 kn

b BT L FEALLA MG

sl —240/0
I 5 kn
— Kefir,
2,8% m.m., 1 kg 1S§Onof’g
1 kg =9.99 kn o o 1kg=19.22kn-
Balans 9%« Svjezi zrnati sir, P e
¢ 200 g :
. 1kg =34.95 kn Margarinski namaz,

1 kg = 15.96 kn

e gl Wormer E‘

Wi.irzgsl |
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Kranjska kobasica,
cca1kg Vinogradarska
1 kg = 37.99 kn kobasica, ggge"’
—44-99-kn cca 1kg 9
- 1 kg = 39.98 kn
1 kg =29.99 kn a5 99 1
e gl ]
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Sir Maasdamer,
narezano, 500 g

1 kg = 49.98 k
%ggkn ! "11%

Cajna kobasica,
narezano, 80 g

1 kg =74.88 kn _— vrdi ovGiji sir,
~795-kn Sir Gouda, 1/4 :
narezano, 1 1 ko= 99 99 kn
1 kg =iG58 —44999 kn
-93:99-+kn
-AT%

Prsut bez kosti,

o 1/4

CAJNA 1kg=69.99 kn _ 99 ™
L. . kn’kg  pm /
| = '

Panceta,

narezano, 500 g

1 kg =99.98 kn
—-59:99-kn

Pureéa Sunka, Hamburger,

narezano, 500 g narezano, 500 g

1 kg =49.98 kn 1 kg = 49.98 kn
29:99kn —29:99-kn



Kava Espresso, 2.8% n'\qn_lr:flﬁol_’

1k 1L=519k
1 kg = 54.99 kn 519 kn
—69-99-kn -6.99-kn

Cokoladno milijeko,

0,5L
1L =9.98 kn
—6-99-kn
!— 60/0
Nescafe ‘ I 99 51 9
classic,
200 g kn kn
1 kg = 174.95 k
—-49:99-kn
Monte,
4x55 g
1 kg = 36.32 kn
—_—

Croissant mini,

smrznuto,
40x25 g, 1 kg
Kesten pire, 1 kg = 29.99 kn
250 g —-39:99-kn
1 kg = 39.96 kn
—1+6:99-kn




Coca Cola, Coca Cola zero ili Fanta Pepsi,
330 mL 330 mL
1L=12.09 kn 1L=12.09 kn
4.99kn —4-99-kn
DRIGINAL TASTE
- 00/0
kn

Schweppes Tonik water ili Bitter gg’f’

lemon, 330 mL ’

1L=18.98 kn
1L=12.09 kn 296+
59 :
-1 30/0

Paprika filet zuta

\ ili crvena,
Paprika slatka 680 g/net.oc. 400 g
gg)ljgevena, 1 kg =22.48 kn

—16:99k
1 kg =79.80 kn !
-A1%

99

kn




Twix,

59.5 mL/ 47 g
1L =83.87 kn
—+6:66kn

kn

Mars, Snickers,
74 mL/ 60 g 72.5mL/ 66 g
1L=67.43 kn 1L =68.83kn

~16:66kn ~10:66kn




PLOSKE KRUMPIRA
2.5kg

1 kg =11.20kn

Mélange Ro
Royal mix’°"

ey

ROYAL MIX POVRCE
2.5 kg

1 kg=12.00kn
3599 kn

BLITVA LIST
2.5kg

1 kg = 10.00 kn
29.99-kn

|

|
LIGNJA INDIJSKA
2 kg '
1 kg = 59.99 kn

%99 knfkg
TARTAR UMAK

1200 g

1 kg =18.33kn
25.99-kn !

DISKONT Y stanic¢

Facebook (¥ Instagram (@) Diskont Stani¢
www.diskont.hr




Tuna komadi,
70 g/

netoc. 120 g
1kg =58.25 kn
—H99-kn

! J—

DISKONT STANIC PRONABITE NAS U CIJELOJ HRVATSKOJ: Zagreb: Zitnjak, Slavonska avenija 22; Veletrznica, Slavonska avenija bb; Stenjevec, Samoborska 91; Dubrava, Avenija Dubrava 158 - Karlovac:
Matka Laginje 1 + Grabovac: Grabovac 240, Rakovica * Bjelovar: Augusta Senoe 14 + Koprivnica: Radnic¢ka cesta 10 -« Osijek: Vukovarska 318 - Slavonski Brod: Horvatova 25 + Vinkovci: Ulica Hrvatskih kralieva 6
- Pozega: Franje Cirakija 4 - Rijeka: Marini¢i bb - Opatija: Antuna Raspora 2 - Pula: Boze Gumpca 34; Rizzijeva 59; - Vodnjan: G.A. Dalla Zonca bb - Pore¢: Mate Viasic¢a 26/52 - Medulin: Munida 23 + Labin: Kature
12/3 + Umag: Ulica E. Milo$a 8a « Rovinj: FaZzanska 3¢ + Zadar: Put Murvice 79 - Vodice: lvana Gorana Kovadica 1a « Biograd: Fra Line Pedi$i¢a 3 - Split: Magistrala Solin bb + Sibenik: Velimira Skorpika 22 - Trogir:
Hrvatskih Zrtava 98, Seget Donji * Dubrovnik: Gornja Ciba¢a 16; Andrije Hebranga 41
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Sandwich toast, ————————

Tortilja Mexicana, 750 g —
8 kom, 20 cm, 320 g 1 l(g =932 kn

1kg=21.84 kn 100 kn

255-kn S

Oslic¢ u skartocu

Sastojci: e 1 Zlicica vlasca
e 1 kg Osli¢a ocis¢enog e 1 Zlicica soli
e 5 krumpira e prstohvat papra
e 2 crvenaluka e 100 ml masl. ulja
e 10 cherry rajcica e 12 komada papira
e 1 grandica ruzmarina za pecenje
e 1 7licica origana e 1limun
Priprema:

Filete osli¢a posusiti, posolitii popapriti. Krumpir izrezati na tan-
ke ploskice. Rajcice izrezati na polovice, limun na takne ploske.
Na sredinu papira za pecenje sloZite filet osli¢a i nekoliko ploski
krumpira, zatim nekoliko polovica rajcice i krsku/dvije limuna.
Sve pospite kombinacijom zacina i pospite s maslinovim uljem.
Da biste napravili Skartoc potrebna su vam 2 komada papira za
pecenje. Preklopite papir za pecenje preko nadjeva kao kuver-
tu, a rubove savinite u obliku bombona. Skartoce poslagati u
pleh jedna do drugoga i peéi 30 minuta u pecénici zagrijanoj na
180 °C. Peceni osli¢ pazljivo odmotati i posluziti, a za ljepSi do-
jam moZete ga servirati i u Skartocu.

Dobar tek!
Recept nam donose Chefovi bistroa Chill & Grill, Zagreb.



