
 
 

 
 

Zadružni savez Dalmacije  
Hrvatska udruga vinarskih gradova  

21000 Split, Tončićeva 4 
Tel: 021 348 388 
Mail: info@zsd.hr   

 

14. - 17. studenog 2024.  
Hotel Aurora, Mali Lošinj 

 

P R O G R A M 
 

 14. studenog 2024. (četvrtak) 
16:00 Otvaranje sajma vinogradarstva i vinarstva, burze i izložbe vina (Lobby hotela) 

 Sajam opreme, alata i repromaterijala za vinogradarstvo i vinarstvo, burza i izložba vina  
i proizvoda od grožđa i vina te proizvoda s oznakom „HOP“ otvoreni su za posjetitelje: 
14.11. (čet): 16,00-21,00  |  15.11. (pet): 10,00-21,00  |  16.11. (sub): 17,00-21,00 
  

17:30-18:00 Sadnja spomen loze Sabatina 2024. (ispred hotela) 
  

18:00-19:00 Svečano otvorenje Sabatine (Sunny bay 1) 
uz uručivanje priznanja laureatima za 2024. godinu  
  

19:00-19:30 Koktel dobrodošlice uz obilazak sajma, burze i izložbe vina (Lobby hotela) 
  

19:30-21:00 Radionica Stare sorte – inovativna vina (Sunny bay 2) 
Moderator: dr. sc. Goran Zdunić, Institut za jadranske kulture i melioraciju krša Split 
 Sorta Duranija: Enološki potencijal i mogućnost pozicioniranja na vinskoj sceni Istre 

dr. sc. Marijan Bubola, Institut za poljoprivredu i turizam Poreč 
 Sorta Trbljan: može li se repozicionirati na tržištu kao monosortno vino? 

dr. sc. Goran Zdunić, Institut za jadranske kulture i melioraciju krša Split 
  

21:00 Večera uz prezentaciju i degustaciju zadružnih vina (Restoran) 
  
 15. studenog 2024. (petak) 

09:00-10:00 Uvodna izlaganja o vinogradarstvu i vinarstvu HAPIH-a (Sunny bay 1) 
Moderatorica: izv.prof.dr.sc. Krunoslav Karalić 

  Aktualno stanje vinogradarstva i vinarstva RH i nove mogućnosti za proizvođače, 
dr. sc. Ivan Prša, dr.sc. Darko Cenbauer, Gordana Bosankić, dipl. ing. 

 Kvalitativni i kvantitativni pokazatelji tržišta pjenušavih vina u Republici Hrvatskoj, 
dr. sc. Darko Cenbauer, dr. sc. Ivan Prša 

 Kvaliteta vina i uloga Zaštićene oznake izvornosti, 
Tomislav Raguž, dipl. ing., doc. dr. sc. Josip Mesić, dr. sc. Ivan Prša, dr. sc. Darko Cenbauer 

 
10:00-11:00 Predstavljanje novih proizvoda, tehnologija, projekata... (Sunny bay 1) 

Moderatorica: dr.sc. Sandra Petričević  
 10:00-10:10 Napredna rješenja za precizno mjerenje: Tehnološka dostignuća Anton Paar u laboratorijskoj i 

                   industrijskoj opremi, mag. ing. Emilija Pavlek, technical sales representative, 
                   Anton Paar Croatia d.o.o. 
10:10-10:20 E.ON – Vaš energetski partner u poslovanju, Ivana Habazin Ille, voditelj grupe za prodaju i poslovni 
                  razvoj, Marija Vučko, specijalist za terensku prodaju malim poslovnim korisnicima i kućanstvima 
10:20-10:30 Poljoprivredna mehanizacija u vinogradarstvu, Ajda Brazda Mlakar, Savjetnik izvršnog direktora, 

                  EMBA, Inter Agrar Mehanizacija d.o.o. 

10:30-10:40 Odgovor biotehnologije na klimatske promjene, Mare Miošić Greblički, dipl.ing.agr., 

                  Kokot eno d.o.o. 

10:40-10:55 DIAM – jedinstveni pluteni čep, Vjekoslav Mahovlić, Chepovi d.o.o. 

 
 

 



11:00-14:00 Znanstveno-stručni skup u organizaciji Agronomskog fakulteta (Sunny bay 1) 
Moderator: prof. dr. sc. Edi Maletić 

 11:00-12:20 / 1. dio predavanja: 
 ADAPTVitis - Prilagodba vinogradarstva klimatskim promjenama kroz valorizaciju i implementaciju 

adaptabilnih genotipova vinove loze,  
doc.dr.sc. Toni Kujundžić, prof.dr.sc. Miroslav Lisjak, prof.dr.sc. Krunoslav Zmaić,                                   
prof.dr.sc. Mato Drenjančević (FAZOS) 

 Nove sorte s otpornošću na bolesti za održivo vinogradarstvo budućnosti,  
prof.dr.sc. Jasminka Karoglan Kontić i sur. (AGR Zagreb) 

 Karakterizacija sunčevih ožegotina na bobicama autohtonih hrvatskih kultivara,  
Luka Marinov, mag.ing.agr., dr.sc. Goran Zdunić (KRS Split) i sur.  

 Spašavanje starih i rijetkih sorata vinove loze u zadarskom području,  
prof.dr.sc. Edi Maletić, doc.dr.sc. Domagoj Stupić (AGR Zagreb), Ante Gospić, dipl.ing. (PPV škola Stanka 
Ožanića Zadar), Daniel Segarić, dipl.ing. (ZDŽ) 

 Mogućnost ponovnog povratka zanemarenih autohtonih sorata na vinsku scenu Istre,  
dr.sc. Marijan Bubola (IPTPO Poreč)  

 
12:20-12:40 / Pauza 
 
12:40-14:00 / 2. dio predavanja: 
 Aktualne novosti iz vinogradarsko-vinarske znanosti u svijetu,  

prof.dr.sc. Darko Preiner (AGR Zagreb)  

 Utjecaj autohtonih ne-Saccharomyces kvasaca na arome vina sorte Maraština,  

Ana Boban mag.chem., dr.sc. Irena Budić-Leto (KRS Split) 

 Primjena K-poliaspartata u proizvodnji pjenušavih vina,  

prof.dr.sc. Anamarija Jagatić Korenika, prof.dr.sc. Ana Jeromel, prof.dr.sc. Bernard Kozina (AGR Zagreb)  

 Senzorika "Brett-a" i kemijski markeri u vinima sa ZOI,  

dr.sc. Ivana Alpeza, izv.prof.dr.sc. Marina Tomašević, Nina Cecić Vidoš, univ.bac.ing.agr.,  

Ivna Linke, dipl.ing. (HAPIH Osijek)  

 Novi program iz vinogradarstva i vinarstva za obrazovanje odraslih na AFZ “Od vinograda do stola”,  

prof.dr.sc. Edi Maletić (AGR Zagreb)  

 
14:00-15:00 Ručak (Restoran) 

  
15:00-16:00 Radionica: O vinogradarsko-vinarskoj struci – aktualno i popularno (Sunny bay 2)  

 Moderator: prof. dr. sc. Bernard Kozina 
- za sudjelovanje na radionici potrebna je prethodna prijava moderatoru 

 
16:00-18:00 Praktikum iz vinogradarstva i vinarstva Ministarstva poljoprivrede (Sunny bay 1)                    

Moderatorica: Nataša Puhelek Puština, dipl. ing. agr.     
  Vinogradarstvo i vinarstvo Primorsko-goranske županije s osvrtom na 2024. godinu,  

Dominik Gršković, dipl.ing.agr. 
 Osvrt na praćenje američkog cvrčka (Scaphoideus titanus Ball) u sklopu izvještajno prognoznih poslova za 

zaštitu bilja na području Primorsko-goranske županije,  
Karmen Karlić, dipl.ing.agr. 

 Odraz na vinogradarsku proizvodnju kroz utjecaj klimatskih čimbenika u proizvodnoj 2024. na području 
Zadarske županije,  
Zvonimir Vlatković, dipl.ing.agr. 

 Izravna prodaja vina,  
Andrea Ćosić, dipl.ing.agr., Nikolina Štedul, dipl.ing.agr. 

 Sadnja vinograda vodenim svrdlom,  
Hrvoje Mratinić, dipl.ing.agr. 

 Visoka temperatura zraka i suša - glavni stresni uvjeti u uzgoju vinove loze,  
dr.sc. David Gluhić 
 
 
 



18:00-19:00 Zadružna ura (Aurora) 
Moderator: Lordan Ljubenkov, mag. iur. 

  Aktualno o zadrugarstvu 

 160 godina od osnivanja prve zadruge u Dalmaciji 

 60 godina od zaštite prve hrvatske robne marke DINGAČ 

 Skupština HRUVIG-a 

20:00-21:00 Svečano uručivanje priznanja za kvalitetu OTVORENIH i MLADIH vina (Sunny bay 1 i 2) 
Proglašenje najboljih otvorenih i mladih vina na Sabatini 2024. 
  

21:00 Večera uz prezentaciju i degustaciju vina kvarnerskih vinara (Restoran) 
  
 16. studenog 2024. (subota) 

08:45-16:00 Stručni studijski obilazak kulturno-povijesnih i vinogradarsko-vinarskih destinacija (teren) 
 Studijski obilazak namijenjen je sudionicima Sabatine koji imaju pansion u Hotelu Aurora.  

Karticu za ulazak u autobus dobivaju na recepciji hotela prilikom prijave smještaja. 
Plan studijskog obilaska: 
08:45-09:00 Ukrcaj u autobuse ispred hotela i polazak 
09:00-09:15 Vožnja do Velog Lošinja 
09:15-11:30 Iskrcaj kod Hotela Punta i obilazak destinacija u Velom Lošinju u grupama: 

- Institut Plavi svijet 
- Muzejski prostor Kula 
- Župna crkva sv. Antuna opata 
- Riva u Velom Lošinju, uz kavu 

11:30-11:40 Okupljanje ispred Hotela Punta, ukrcaj u autobuse i polazak za Puntu Križa  
11:40-12:30 Vožnja do Punte Križa 
12:30-13:00 Obilazak vinograda vinara Marka Komadine 
13:00-15:00 Domjenak na prostoru vinograda uz autohtone delicije Lovačkog društva Halmac i degustaciju vina 
15:00-16:00 Povratak u Hotel Aurora                    
 

 
10:00 

10:00-14:00 
14:00-15:00 
15:00-20:00 

U SLUČAJU KIŠE I NEMOGUĆNOSTI REALIZACIJE STUDIJSKOG OBILASKA: 
Otvaranje Sajma vinogradarstva i vinarstva (Lobby) 
Edukacijski i zabavni program u hotelu 
Vrijeme za ručak 
Vrijeme za odmor i razonodu po vlastitom izboru 
  

20:00-21:00 Svečano uručivanje priznanja za kvalitetu i izgled BUTELJIRANIH proizvoda (Sunny bay 1 i 2)  
Proglašenje ŠAMPIONA Sabatine 2024. 
  

21:00 Bal šampiona - Večera uz prezentaciju i degustaciju vina Sabatine (Restoran) 
  

 17. studenog 2024. (nedjelja)  
Doručak i odjava iz hotela   

 
 


